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Bonjour,
Comme annoncé dans ma newsletter n° 89 du 11 aoiit 2012, je vous communique ci-dessous :

L'article de Var Matin du 4 juillet sur les perspectives de la saison touristique ;
L'article publié sur « Email Gourmand » le 9 juillet a propos du lancement du Guide
du Club de la gastronomie de Var Tourisme ;

L'article de Métropole du mois d’aoiit sur le lancement du Guide du Club de la
gastronomie de Var Tourisme ;

Un extrait de I'article de Var Matin du 2 aoiit 2012 a propos de la visite du Président
de la République dans le Var;

La brochure du Conseil Général « Saveurs et Savoir-faire varois » éditée a I'occasion
de la 15°™ cuvée sélectionnée et du prix « Terres du Var ».

Bonne lecture ... Bien a vous et @ bientot
Jean-Pierre SERRA

Le Faitdujour weces a2 Le Fait du jour

Soleil radleux sur la saison touristique
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Jean-Pierre Serra, président de Var Tourisme
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« Un été exceptionnel »
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Toute l'actualité de la cuisine du Sud.

dny

tion-du-club-de-la-gastronomie.html

t Alsin Mard, Le Moulin du Gapeau & Belgentier, au ceeur

1sme-Crea

du moulin & u XVlle sié = Serra, président de Var tourisme et vice-président

du Conseil u Var et. rre Ghiribelli, président de I'UMIH 83, ont présenté la premiére

édition du *C s du club de la gastronomie varoise”.

wlli a "accepté de

© — DR - Gerard Bernar
+ Club de la gastronomie varoise

http: //www.visitvar.fr/provence-cote-azur/club_gastronomie
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(photos Gérard Bernar)
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9 juillet 2012

http://www.email-gourmand.com/
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ECONOMIE

Le Club de la gastronomie varoise publie son guide recensant les Maitres restaurateurs du
département. Il est tiré & 30 000 exemplaires.

var UN GUIDE POUR LE CLUB
DE LA GASTRONOMIE

‘est la vitrine gour-
mande du dépar-
tement, celle qui met en valeur les
preduits du terroir et les sa faire

gage de qualité reconnu au niveau
national : les restaurateurs s'en-
gagent a travailler des produits
frais et loc: 4

ter une atten

culiére a la décoration

de l'établissement, & la

qualité de l'accuell, etc.

dans ce premier guide.
"Au travers de ce Club, nous sou-
haitons simplement créer
les conditions pour que les
professionnel pu nt
s'épanouir, et donner le
meilleur d'eux-mémes et

de la richesse et des emplois”, in-
siste Jean-Pierre Ghiribelli. "Si le
département du Var se porte mieux
que les autres, c'est parce qu'ily a
le tourisme”, rencherit Jean-Pierre
Serra. En rappelant que lorsque
I'on évoque le chiffre d'affaires
lié au tourisme, il conviendrait
également d'y inclure tous les
"produits dérivés" : "Quand un
vacancier achete un tube de cré-
me solaire chez un commergant
varois, c'est aussi une retombée
liée au tourisme !"

Pour promouvoir ces restaurateurs
qui s'engagent pour la qualité, un
"Guide du club de la gastrono-
mie varoise" a été édité a 30 000
exemplaires en version bilingue
frangais-anglais. Il sera distribue
dans les restaurants adhérents,
mais également chez les partenai-
res de l'opération et dans les offi-
ces de tourisme du département.
Un mini-site est aussi mis en ligne
depuis le portail visitvar.fr

de leur talent, ume
locaux : Jean Pierre Serra et Jean- Quant a la démarche du  § Y- Jean-Pierre Serra. Les

Pierre  Ghiribelli, respectivement Club, elle va au-dela : "Il \ mots-clés de cette dé- 0s
présidents de Var Tourisme et gde s'agit de valoriser l'offre marche, ils sont au

I'Union des métiers de lindustrie départementale de gas- nombre de trois : la

hb!sl}‘ére du Var (UMIH 83), ont preé- 1rungn1is et de produits du quali >, la qualité et la Tertltolra par teriitcire, reGolvez ies
senté le guide du Club de la gas- terroir, de senswpmser les qualité ! 38 lablissomenis varols labellista
tronomie varoise. Ce club, présidé clientéles touristiques aux "Maitres Restaurateurs” etadhérents
par le second nommé, ambitionne richesses et au savoir-faire —— du Club de la gastronomie varoise
de réunir sous une méme banniére  du Var", explique Jean-Pierre sur notre site Internet.

les restaurateurs labellisés "Maitres  Ghiribelli. Ils sont aujourd'hui

restaurateurs”. Un label délivré au 28 restaurateurs a avoir fait le choix
bout d'un long processus long, un d'adhérer au Club, tous présents

La qualité, un atout
touristique mais éga-
lement économique :

ous les jours dans nos en-
treprises, dans nos hotels comme

0s, plus de ph
dans nos restaurants, nous créons metropolevar. ¥

Faitqijogr

° °
Vacances : la cohabitatio
Francois Hollande au fort de Brégancon, Nicolas Sarkozy au cap Négre et Jacques Chirac
a Saint-Tropez : le Var fait le plein estival de présidents
© — DR — Metropole et Pour voir du pays
Groupe Nice-Matin Comment le président et sa
compagne vont-ils occuper
leur premier séjour a Bré-
gangon? Sils ont envie de
découvrir le Var, voici cing
suggestions du spécialiste
Jean-Pierre Serra, président
de Var Tourisme et vice-pré-
sident du conseil général.
v Porquerolles et les les
d’Or. Cest tout prés (on voit
parait-il Porquerolles depuis
le lit de la chambre prési-
dentielle...), c’est trés beau.
v Les gorges du Verdon.
Cest plus loin mais c’est
contournable.
v L’abbaye du Thoronet.
Coup double : belles pierres
et beaux concerts.
v Le sentier du littoral. Pour
faire de l'exercice (modéré-
ment) avec l'assurance de
découvrir des lieux sublimes
sur n'importe laquelle de
ses portions.
v Les tables varoises gastro-
nomiques et la route des
vins de Provence. Pour re-
prendre des forces et se faire
plaisir. (Se munir des guides
de Var Tourisme.)
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CONSEIL GENERAL DU VAR

Saveurs et savotr-faire varots
Prix 2012 attribués par le Conseil général du Var

aux lauréats de la 15° cuvée sélectionnée
et du prix « Terres du Var »

pour les fromages de chévre,
les huiles d'olive et les miels.

© — Crédits Photos — DR -
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Promouvoir et garantir aux consommateurs la qualité et l'origine varoise des produits
sont les valeurs essentielles défendues par le Conseil général du Var.

Les produits « Cuvée sélectionnée » et « Terres du Var », primés par le Conseil général,
sont lillustration méme de cette volonté d'excellence.

Conscient du role essentiel de lagriculture dans l'aménagement du Var, le Département
5'investit aux cotés des exploitants agricoles et des acteurs locaux pour répondre 3 lenjeu
de demain; une agriculture pérenne sur l'ensemble des territoires.

Prix attribués a la 15¢ « cuvée sélectionnée »
du Conseil général

l Cotes de Provence

Rosé

« Prestige » 2011

Les vignerons du Baou
Pourcleux
wurivigneronsdubaow.com
Tl 04 94 78 03 06

Blanc

« Brin de Mimosas » 2011
Domalne de |a Fouquette
Les Mayons
wunidomainedelafouguette com
TE. 0494 73 0845

I Coteaux varois

Rosé

Saint Julten 2011

La Celle
wunkdomaine-sejulien.com
Tl 0494 592610

Rouge

Domaine des Launes 2011
La Garde Frelnet
wuniLchdteaudeslaunes, com
Tel. 04 94 852910

Blanc

« Patricia Ortelli » 2011
Chateau la Callsse
Pontevas
wunichateau-la-calisse fr
Tel. 04 94 77 24 71

Garde

Chiteau Miraval 2007
Correns
winemiraval .com

Tel. 04 54 86 39 33

Rouge

« Auguste » 20117
Chateau Lafoux
Tourves
wunkchateaulafoux.com
Tl 0594 7877 86
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l Bandol

Rosé

Dupuy de Léme 2011
Salnte Anne d’Evenos
wndupuydelome.com
Tél. 04 04 05 22 99

Garde

Chiteau de la Noblesse 2009
La Cadlere d'Azur
ww.chateaudelanoblesse.com
Tel. 04 95 08 72 0F
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I Vin de pays du Var

Rosé

« Mist gris » 2011

Le celller

de la Salnte Baume
Salnt-Maximin

Tél. 04 94 780397

Rosé

Blanc
aMustk » 2011
Le celller

[ Cote de
Provence
Sainte-Victoire

« Lou Baou » 2011

Les vignerons du Baou
Pourcleux

wiww vigneronsdubaou. com
TlLo4347803 06
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I Coteaux d'Aix

Garde

Chiteau Vignelaure 2007
Rians
wunfTuignelawre.com

Tl 04 94 37 21 70

de la Salnte Baume
Salnt-Maximin
Tél. 04 94 78 03 97

Garde

Rouge

Chdteau Lagarde 2011
Flganieres
wunchateaulagarde.com
Tél. 04 94 70 39 05

Domaine de
Jacourette 2007
Pourrléres

W, jacowrette. com
Tel 04 94 78 54 60

Venez découvrir |a route des vins du Var.

Des panneaux de signalisation, installés par le
Conseil général, vous permettent d'identifier
aisément les 230 caves varoises de la route des
vins du VarVous pouvez préparer votre itinéraire
depuis le site:
www.routedesvinsdeprovence.com

Prix « Terres du Var »

l 2¢ sélection des fromages de chévres

Chévre frals

Pilf Nathalie et Frédéric

443 chemin de Quinson

83560 SAINT JULIEN LE MONTAGNIER
Tél 04 94 80 55 54

Sfpiu@wanadoo.ff

Chévre deml-sec
HERMIER Vincent
Bergerle du Défens
Chemin des Clos
83136 GAREOULT
Tel. 0619 24 41 00
vincent. hermier@yahoo ff

I 3¢ sélection des huiles d'olives du Var

Frulté vert Fruité vert

Fruité noir

Moulin du Thélon

Rue du Thélon

83460 Les Arcs sur Argens
Tel. 04 94 85 25 50
hermellin@gonelinefr

SARL Le Moulin de Callas
Quartler les ferrages
83830 Callas

Tel. 04 94 39 03 20

wiw moulindecallas.com

Coopérative oléicole la Belgentieroise
Esplanade F Bottero

83210 Belgentier

Tel. 04 94 48 98 80

WL coop-belgentieroise fr
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Fruité moOr
Coopérative oléicole

la Tavemaise

Quartler le Rouscasset
83670 Tavernes

Tél.04 94 723349
win huile-d-olive-en-provence.com

Frulté mor

SARL Moulin Gervasoni
Montée des moulins
83630 Aups

Tel. 04 94 70 04 66
moulingervasoni@orange fr

AOC Provence
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SCEA la Tortue Domaine de Taurenne

83630 Aups
Tel. o4 9817021 37
WL kaurenne. com

AOC Provence
olives maturées
Coopérative Oléicole

le moulin de la Combette

8 chemin des moullns
83780 Flayosc

Tel. 04 94 B4 63 69

www. mowlindelacombette.com

I 4° sélection des miels du Var

Toutes fleurs

M. Jean-Philippe Mandard
Mas des Salles

564 chemin Salnt-Michel
83300 Draguignan

Tel. 04 94 68 05 10

wenw. mielmandard.com

Lavande

M. Frangois Laponche
Domalne agricole

de La Bouverle

83520 Roquebrune

Tel. 04 94 40 07 69
francois.laponche @cegetel.net

Garrlgue

M. lvan Broncard

1667 Rte Général de Gaulle
83200 Le Revest Les Eaux
Tel. 04 89 66 02 99
i.broncard@gmai. com
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Lavande

M. lvan Broncard

1667 Rte Général de Gaulle
83200 Le Revest Les Eaux
Tel. 04 80 66 92 99
Lbroncard@gmail com




